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Bewertung von Intensitat und Genuss, die ein
Schluck am Gaumen hinterlasst

Zugabe von Zucker oder Mostkonzentrat um
bei der Garung den Alkoholgehalt zu erhéhen

Appellation d"Origine Contrdlé- kontrollierte
Herkunftsbezeichnung fir franzésische Weine

Summe der Geschmackskomponenten

Verarbeitung des Traubengutes nach der Lese
zu Wein. WeiRweine werden heute meist in
Edelstahltanks ausgebaut, um die Reintdnig-
keit der Sorte zu erhalten, Rotweine gerne im
Holzfass, um den Geschmack abzurunden.

Entfernung von Trauben, um die Kraft der
Pflanze zu konzentrieren

Rebsorten, die nur in ihrem Ursprungsgebiet
heimisch und nicht aus Kreuzung mit anderen
Sorten hervorgegangen sind.

Kleines Eichenholzfass (Inhalt ca. 225 Liter)
das durch Holzaromen den Stil und Charakter
eines Weines beeinflusst (zur vortber-
gehenden Lagerung vorwiegend roter Weine)

(umgangssprachlich)
Unter Berticksichtigung 6kologischer

Richtlinien erzeugter Weine -

Aus roten Trauben hell gekelteter Weine.

Edelpilz bei hohem Reifegrad, der die Trauben-
haut perforiert. Dadurch verdunstet Wasser, was
eine hohe Konzentration des Mostes bewirkt.

Summe der Duftstoffe und Aromen eines
Weines.

Auszeichnung der deutschen Landwirtschafts-
gesellschaft (DLG) aufgrund der Durchfiihrung
eines erneuten Qualitatsprifverfahrens nach
Erfolg auf regionaler Ebene.

Qualitatsschaumwein aus Spanien

Schaumwein aus der Champagne (Region
ostlich von Paris)

(franzosisch) Weingut

Bezeichnung fur Qualitdtsweine b.A. gehobener
Qualitat aus gebietstypischen Rebsorten

(franzdsisch) Gewachs, Bezeichnung fur eine
hochwertige Weinlage; auch an die Herkunft
gebundener Qualitatshinweis.

Komposition von Weinen verschiedener
Rebsorten oder Jahrgange

Entfernung von Garhefen mittels Einfrieren
des Hefedepots (bei der Sektherstellung)

Weinverkostung

Umflllen des Weines in eine Karaffe, um
durch das Zufiihren von Sauerstoff die
Entfaltung der Aromen zu beglinstigen

Bodensatz - kann durch Dekantieren zurlick-
gehalten werden.

Aufgabe - Unterstiitzung wissenschaftlicher For-
schungsprojekte zum Einfluss moderaten Wein-
konsums auf die Gesundheit und Darstellung
der Forschungsergebnisse in Schriftenreihen
und Fortbildungsveranstaltungen fir Mediziner.

Italienisch, Abktrzung fiir Denominazione die
Origine Controllata (Bezeichnung fiir
kontrollierte Herkunft).

Zusatz einer Mischung aus Wein, Zucker oder
Most sowie ggf. Hefe um bei der Schaumwein-
bereitung die zweite Garung einzuleiten
(Fulldosage) bzw. die Geschmacksrichtung
festzulegen (Versanddosage).

Wein ohne schmeckbare Restslifke, der
gesamte Zuckergehalt ist zu Alkohol vergoren

Kleinste Einheit einer
zusammenhangenden Rebflache

Forster Ungeheuer

Gesetzlich festgelegte regionale Bezeichnung
fur trockene Spitzenweine im Anbaugebiet Pfalz

Erntemenge - Angabe in Hektoliter pro Hektar

Wein aus geernteten Trauben des Erzeugers,
im eigenen Betrieb ausgebaut und abgefilllt.

Per Gesetz vorgegebene Angaben wie Anbau-
gebiet, Qualitatsstufe, amtliche Prifnummer,
Alkoholgehalt, Volumen, Abfliller bzw. Erzeuger
sowie ggf. Angaben zu Jahrgang, Sorte und
Geschmack.

Nicht flichtige Inhaltsstoffe wie Zucker, Saure,
Tannine, Mineralstoffe, Phenole u.a.

Junger, noch nicht auf Flaschen gefiillter Wein.

Frischer, ungefilterter Wein im Garstadium,
dadurch Gehalt an Kohlensaure, Hefe, Frucht
und Traubenzucker.

Geschmacksnuance im Zuge des Alterungs-
prozesses eines Weines.

Maischeerhitzung
Zweite Garung einer Schaumwein-/Sekther-
stellung in der Flasche (Champagnermethode)

Umwandlung von im Most vorhandenem Mindestmostgewicht
Zucker durch Hefen zu Alkohol und Kohlen-

saure. Dadurch wird der Most zu Wein.

Gerbséaure (Tannine) die bei der (Maische-)
Garung bei Rotweinen aus den Feststoffen
geldst wird, geschmacklich bei jungen Weinen
oft als Bitterton (adstringierend), der bei reifen
Weinen positiv zur Komplexitat beitragt.

Mischung von Wein und Mineralwasser Mostkonzentration

(auch Schorle)

Franzésische Bezeichnung fir Spitzenweine

Bezeichnung fir trockene Spitzenweine

Entspricht der Erzeugerabfillung mit den
Zusatzkriterien Bewirtschaftungsdauer und
Qualifikation des Winzers.

Bezeichnung fur den “Hauswein” eines
Winzerbetriebs oder fir Sonderabfillungen
im Auftrag einzelner Abnehmer.

Mikroorganismen, die die Garung vom Wein
einleiten

Zahlt zu den biogenen Organismen Aminen,
die aus Eiweilbestandteilen (Aminosauren)
der Traube entstehen kénnen. Wird im mensch-
lichen Organismus durch Enzyme abgebaut,
individuelle Unvertraglichkeit ist selten, aber
maglich.

Oenothek

Jahr, in dem die Trauben eines Weines
gewachsen sind } Ty

Ummantelung des Flaschenko
Kunststoff oder Metall.

aus Mit Kohlesaure angereicherter Wein
(franz. Pétillant, ital. Frizzante).

Besonders in Schalen und Kernen von
Trauben enthaltene Kohlenwasserstoff-
verbindungen, denen eine gesundheits-
fordernde Wirkung nachgesagt wird.

Verarbeitungsbetrieb, der zugekauftes
Traubengut oder Weine abfillt und in den
Verkehr bringt.

Das Pressen der Trauben zur Gewinnung des
Traubenmostes. Sammelbegriff fir die Burgundersorten
Spatburgunder - Pinot Noir

Grauer Burgunder - Pinot Gris
Zylindrischer Verschluss aus der Rinde der ital. Pinot Grigio
Korkeiche, als Alternativen auch gebrauchlich:
Kronkorken, Schraubverschliisse und dem
Korken in der Form nachempfundene Kunst-
stoffverschlisse sowie Glasverschlisse mit

Dichtlippe.

Italienische Rebsorte, als Bezeichnung fiir
Perlwein verbreitet.

Masse aus Traubenschalen und -kernen.

Bei Rotweinen in der Regel auch mit Stielen,
zur hoéheren Gerbstoffausbeute bei Vergarung
des Mostes auf der Maische.

Forster Ungeheuer

Reduktiver Ausbau

Reserva

Restzucker

Riittelpult

Schwefel

Selection

Sommelier/Sommeliere

auch Besenwirtschaft - Jahreszeitlich einge-
schrankter Ausschank von Weinen eines
Winzerbetriebes.

Sterilisierter Traubenmost, der einem Wein
gleicher Sorte nach Vergarung zur Aspragung
der Restslifte zugesetzt werden kann.

WeiRweine, die nach Absetzen der Hefe direkt
vom Hefelager gefiillt werden, leichter Hefe-
geschmack und Kohlensauregehalt.

Im Wein enthaltene Gerbstoffe mit adstrin-
gierender Wirkung, bei reifen Tanninen
angenehmer Geschmackseindruck.

“Schmeckbare Herkunft” des Weines mit den
Komponenten Klima und Bodentyp.

Ausgepresste Trauben, Basis fur Spirituosen

junge leichte Weilweine 9-11°C
reife kraftige Weillweine 11-13°C
Rosé und WeilRherbst 9-13°C
jugendliche leichte Rotweine 14-16°C
reife gehaltvolle Rotweine 16-20°C
SUR- und Likdérweine 8-15°C
Sekt 6-10°C

(Weinbau) berufsstandige Dachorganisationen
in den einzelnen Weinanbaugebieten sowie

Zusammenschlisse mit thematischer oder
qualitatsorientierter Ausrichtung (z.B. Barrique-
Forum, Ecovin, Pro Riesling, VDP).

Wein aus mehreren Traubensorten oder
Jahrgangen (vgl.- Cuvée).

Weinherstellung

Weinhandlung

Auskristrallisierte Weinsaure, tritt bei exakt-
reichen Weinen als natirliche Ablage in der
Flasche oder am Korken auf- kein Weinfehler.

Roséwein aus nur einer Traubensorte
hergestellt, mindestens Qualitatswein

Produktions- und Vermarktungsgemeinschaft
von Weinerzeugern.

Weinsprache

Elegant teinex filigraner wein

Erdig “gewiinschter
und Geschmack

denton in Geruch

Flach unspezifisch, Mangel an Saure und
Fruchtnoten

Fruchtig je nach Sorte von unterschied-

lichen Fruchtaromen gepragt

Gehaltvoll auch flllig oder korper-
reich opulenter Wein mit wahrnehmbarem
Alkoholgehalt

Harmonisch wein mit balanciertem

Verhaltnis von Geschmackskomponenten
wie Weinsaure Restsule, Alkohol und Extrakt

Ko rperre ich Bezeichnung fiir vollen

aromatischen Wein

Mineralische Note von Bodenver-

haltnissen bestimmter Ton in der Weinaromatik

Nase Bezeichnung fiir (intensiven) Duft
des Weines

Nervig Wechselspiel von Saure und Wahr-

nehmung von mineralischen Komponenten
und Extrakt

Schlank zart, nicht aufdringlich

Splel schéner geschmacklicher Dialog der
Aromenkomponenten

VegetatiV phanzliche Eindriicke in Duft

und Geschmack

Wi I'Z1Q unverwechselbare pikante Note
von Gewdlirzaromen

WEINFIBEL

fiir Forst ...
in den besten Weinlagen der Pfalz
“

o

Uberreicht durch:

lieblich/mild >50
>45 suB/edelsiiB 50

45

40 halbtrocken 33-50

85)
18-45 lieblich/mild
30
25
20
trocken 17-35
15
9-18 halbtrocken 10 extra trocken 12-20
<9 trocken brut <15
5 extra brut <6

brut nature <3

Wein bietet die nuancenreichste Erganzung
einer Speisenfolge. Die Zuordnung von Wein
und Speisen folgt keinen starren Regeln, aber
grundsatzlich gilt, durch harmonische Kombina-
tion Wein und Speise in Einklang zu bringen.

Wesentliche Bedeutung kommt dabei der Zu-
bereitung der SoRen zu, deren Auspragung auch
darliber bestimmt, ob man eher zu einem tro-
ckenen oder halbtrockenen Wein greifen sollte




